
P R O F I L :

70 % 90 %

AUTOCAD RDM 6

20 %

REVIT

P R E S E N T A T I O N
O B J E C T I F S

L O G I C I E L S
P R O F E S S I O N N E L L E S :

davidbatoms@gmail.com

0767447688

L A N G U E S :

Français Anglais

Etudiant en licence Génie Civil

David Batomina Reims

EMPLOYE POLYVALENT
KFC REIMS VILLAGE

AOUT 2025 – PRESENT

Participation active à la production et à la préparation des
commandes dans le respect strict des normes d’hygiène et de
sécurité alimentaire.
Gestion des stocks et mise en place des produits selon les DLC
(dates limites de consommation).
Assistance de l’équipe pendant les périodes de forte affluence pour
garantir un service rapide et de qualité.
Contribution à la propreté et à l’organisation de la cuisine afin
d’assurer un environnement de travail optimal et sécurisé.

EMPLOYE POLYVALENT
API RESTAURATION

AVRIL 2025 – AOUT 2025

Soutien aux cuisiniers dans la préparation et le dressage des plats
destinés à la restauration collective.
Nettoyage complet des espaces de travail et du matériel de cuisine
dans le respect des protocoles HACCP.
Mise en place et rotation des denrées alimentaires selon les DLC
pour éviter tout gaspillage.
Collaboration avec l’équipe pour assurer la fluidité du service et le
respect des délais de production

EMPLOYE POLYVALENT
LA BRIGADE REIMS

NOVEMBRE 2023 – JUIN 2024

Étudiant en Licence 3 Génie Civil à l’université de Reims
Champagne-Ardenne, je recherche un stage de durée
minimale de 2 mois qui doit débuté en Avril 2026 en
conduite de travaux ou apprenti chef de chantier
principalement et en bureau d’études structures. Curieux
et rigoureux, je souhaite renforcer mes compétences
techniques et organisationnelles tout en contribuant à la
réussite d’un projet concret

E X P E R I E N C E  P R O F E S S I O N E L L E

C O N T A C T :

Accueil et service en salle : prise de commande, conseil client et suivi
du bon déroulement du repas.
Participation à la préparation des plats en cuisine en tant que commis,
dans le respect des fiches techniques et standards de qualité.
Entretien quotidien des postes de travail, nettoyage de la cuisine et de
la plonge.
Organisation et gestion des stocks alimentaires : contrôle, rangement
et mise en place des DLC.
Travail d’équipe constant pour assurer un service rapide et une
expérience client optimale

Lien vers mon portfolio Mahara:

https://www.linkedin.com/in/david-batomina-31046b268?utm_source=share&utm_campaign=share_via&utm_content=profile&utm_medium=ios_app
https://mail.google.com/mail/?view=cm&fs=1&to=davidbatoms@gmail.com&su=Au+sujet+de
https://eportfolio.univ-reims.fr/user/view.php?id=3778


Accueil et installation des clients en salle et en terrasse dans une
atmosphère conviviale.
Transmission fluide des commandes entre la cuisine et la salle pour
maintenir un service efficace.
Service des plats et boissons tout en veillant à la satisfaction et aux
demandes spécifiques des clients.
Entretien et remise en ordre des espaces de restauration,
notamment la terrasse après chaque service.
Développement de compétences relationnelles et d’adaptabilité
dans un environnement dynamique et exigeant

RUNNER
AU BUREAU  REIMS CATHEDRALE
 AVRIL 2023 – SEPTEMBER 2023

PLONGEUR /  COMMIS DE CUISINE
KORIAN PLACE ROYALE
 MAI 2023 – AVRIL 2023

Participation à la préparation des repas pour les résidents de
l’établissement, dans le respect strict des normes d’hygiène, de
sécurité et des régimes alimentaires spécifiques (textures
modifiées, sans sel, etc.).
Assistance aux cuisiniers dans la mise en place et le dressage des
plats, en veillant à la qualité et à la présentation des préparations
culinaires.
Entretien complet de la cuisine et du matériel : nettoyage des plans
de travail, désinfection des surfaces, lavage de la vaisselle et gestion
des déchets.
Réception, contrôle et rangement des livraisons alimentaires selon
les dates limites de consommation (DLC) et les consignes de
stockage.
Collaboration avec le personnel de service et le personnel soignant
pour assurer la fluidité du service et la satisfaction des résidents.
Développement d’un réel sens de la rigueur, de la ponctualité et de
l’organisation dans un environnement exigeant

P O I N T  D ’ I N T E R E T :

Musculation Football

Logiciel BIM

Musique Nature

E T U D E S :

Université de Reims Champagne-Ardenne
Licence Génie Civil

Septembre 2022 - En cours

Groupe Scolaire Aurore
Baccalauréat Scientifique Option Mathématiques-
Physique 

Obtenue en 2020


